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SERVICIOS CIENTIFICO-TECNOLOGICOS
PARA EL SECTOR

ALIMENTACION

Innovacion alimentaria, nuevos productos,
procesos sostenibles e inteligentes.
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EURECAT,
INNOVANDO CON LAS EMPRESAS

{QUE OFRECEMOS A LA EMPRESA?

Proyectos de |+D+i

Servicios de laboratorio

Servicios tecnolégicos
avanzados

Consultoria en innovacion
tecnolégica

Formacion tecnolégica
especializada

Valorizacion de los activos
de la empresa

Oportunidades de patrocinio

Aceleramos la innovacién, disminuimos el gasto en infraestructuras
cientificas y tecnolégicas, reducimos los riesgos y proporcionamos
conocimiento especializado a medida de cada empresa.




NUESTRA OFERTA TECNOLOGICA
PARA EL SECTOR ALIMENTACION

BIOTECNOLOGIA

Biotecnologia y tecnologia
de alimentos: generacion de TECNOLOGIAS INDUSTRIALES
conocimiento en nutricion y salud y
nuevas tecnologias para la industria
agroalimentaria, biotecnolégica,
cosmética y farmacéutica.

Generacion y aplicacién de
conocimiento en tecnologias industriales
para la mejora de productos y procesos.

Valorizacion, sostenibilidad
y eficiencia en recursos -
Economia circular

Alimentos e Materiales
ingredientes, plasticos,
nutracéuticos, metalicos,

saludables y ceramicos y

funcionales composites

Omicas,
analitica Robdtica
avanzada, auténoma e
efecto saludable industrial

y mecanismo

INDUSTRIA
Tecnolog ALIMENTARIA 4.0: | »
ia mpresion
alimentaria SOSTENIBLEI funcional en
(Eco) Toxicidad DIGITAL E INTELIGENTE superficies
Big Data & 5 d
Analitica Redes |stemlas € Experiencia de Tecnologias
avanzada de sociales apoyo a. a} UoiTel usuario audiovisuales
datos de decisiones

TECNOLOGIAS DIGITALES

De los datos a la inteligencia: generacion de conocimiento y extraccién
de informacién de valor a partir de la analitica avanzada de datos.



SERVICIOS DE EURECAT PARA EL SECTOR ALIMENTACION:

NUEVOS INGREDIENTES Y PRODUCTOS ALIMENTICIOS

* Acompanamos a la empresa en el disefio y desarrollo de productos saludables,
alimentos funcionales, nutracéuticos o medical foods.

* |dentificamos nuevos ingredientes y valoramos su potencial sobre la salud de
acuerdo con los objetivos de la empresa.

* Disenamos el producto final y validamos su eficacia hasta alcanzar el estandar
requerido por la empresa con la vista centrada en el consumidor final y su bienestar.

* Estudiamos los parametros de procesado para garantizar la seguridad alimentaria
y la viabilidad de su industrializacion.
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“La biotecnologia sera determinante en los préximos afnos, en un contexto de
desarrollo de la medicina y la nutricion personalizada gracias al abaratamiento del
estudio del genotipo de cada individuo.”

Lluis Arola,
Director Cientifico de Eurecat




> INDUSTRIA ALIMENTARIA > COMERCIALIZACION

1. Concepto y disefio de producto

* Disefio y formulacion de productos
funcionales y saludables adaptados a
los consumidores objetivo. Nutricién
personalizada.

* Busqueda de nuevos ingredientes.
Quimioinformatica.

* |dentificacion de compuestos
bioactivos en extractos naturales
complejos.

e Clean label. Reformulacion de
productos.

Creamos, junto con las empresas
del sector Alimentacién, nuevos
alimentos saludables y funcionales
que contribuyen al bienestar de
los consumidores.

FIBEROX®

FIBEROX® es una fibra antioxidante patentada por una

cooperativa y premiada como innovacién tecnolégica. Eurecat

SMARTFOODS, ALIMENTACION INTELIGENTE
PARA RESOLVER RETOS COMPLEJOS

Apoyamos el desarrollo y validacién de la eficacia de alimentos
inteligentes que combinan distintos ingredientes bioactivos, los cuales
actian de manera multifactorial sobre diferentes dianas y que, por tanto,
reducen el riesgo de enfermedades crénicas como la diabetes, el cancer
o la obesidad.

e Alimentos inteligentes con una
aproximacion integral
al sindrome metabdlico.

* Alimentos para reducir los niveles de
colesterol.

* Alimentos para controlar la hipertension.

¢ Alimentos para mejorar la salud articular.

demostré en modelos in vivo el efecto saludable de un extracto * Probiéticos para prevenir la obesidad y
de piel de avellana en la reduccion del colesterol y la prevencion otros factores de riesgo.

del cancer de colon.
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e Alimentos funcionales, complementos,
nutracéuticos, medical foods.

* Alimentos para usos dietéticos,
intolerancias alimentarias, desérdenes
alimenticios, etc.




SERVICIOS DE EURECAT PARA EL SECTOR ALIMENTACION:

CITRUS

Eurecat lleva a cabo un estudio en mas de 250 personas para
comprobar los efectos saludables del consumo de zumo de
naranja natural sobre la presién arterial, a raiz de una licitacién
internacional de productores de Estados Unidos, Brasil y Europa.

2. Validacion del efecto saludable

Estrategia cientifica por fases para
validar el efecto saludable del producto
en los consumidores.

e Estudios preclinicos de eficacia
biolégica (in vitro e in vivo)

Validacién de la eficacia biolégica

del alimento y de sus componentes
bioactivos utilizando modelos celulares
(in vitro) y animales (in vivo).

* Estudios clinicos de intervencion
nutricional

Estudios en humanos para la validacion
cientifica de los alimentos funcionales.

¢ Estudios de los mecanismos de
accioén (ciencias 6micas).

Ponemos las ciencias dmicas
al servicio de la industria

alimentaria

Eurecat pone al servicio de las empresas el COS,
Centro de Ciencias Omicas, una infraestructura
cientifica titularidad de la URV, equipada con
herramientas y tecnologias punteras en los
campos de la metabolémica, la protedmica, la
transcriptomica y la gendmica, para demostrar el
efecto saludable, los mecanismos de accién por
los que se produce y avanzar hacia la nutricion
personalizada.




> INDUSTRIA ALIMENTARIA > COMERCIALIZACION

3. Tecnologia y seguridad alimentaria

Mejoramos la formulacién de productos ya existentes y proponemos nuevos, adaptados a las
tecnologias actuales y a las preferencias de los consumidores, incorporando tecnologia en los
procesos de produccion, conservacion y vida util.

e Disefio y validacion de nuevos productos alimenticios (con funcionalidad tecnolégica especifica).
* Calidad microbioldgica y seguridad alimentaria (analisis de hongos y micotoxinas).

* Estudio de las propiedades fisicoquimicas, reologicas (parametros de textura y estabilidad de
emulsiones), sensoriales en alimentos a lo largo de su proceso de elaboraciény / o mejora de los
mismos.

* Planta piloto para el desarrollo y optimizacién de productos alimenticios.

e Planta especifica para alimentos de V Gama.

¢ Tecnologias alternativas al calor: pulsos eléctricos, pulsos luminosos, atmésferas modificadas,
combinacion de técnicas.

e Estudios de vida atil y vida util acelerada.

e Andlisis sensorial de los alimentos: formacion especifica y ensayos con consumidores.




SERVICIOS DE EURECAT PARA EL SECTOR ALIMENTACION:

4. Estudios de toxicidad y ecotoxicidad

* Novel Foods.

e Estudios de toxicidad:

¢ Determinacién de la toxicidad oral aguda en roedores (OECD 425).

® Determinacion de la toxicidad oral subcrénica de dosis repetidas (90 dias) en roedores
(OECD 408).

® Deteccion in vitro de micronucleos (genotoxicidad) en células de mamiferos (OECD 487).

* Deteccion de mutagenicidad mediante el test de mutacion inversa en bacterias (Test de
Ames). Método basado en OECD 471.

*® Determinacién de la sensibilidad de un agente microbiolégico hacia la exposicion a agentes
externos (Método Kirby-Bauer).

* Evaluacion de la actividad bactericida de materiales porosos y no porosos segun la guia
OECD ENV / JM / MONO (2014) 18.

¢ Determinacién del grado y / o ruta de transformacién de sustancias al suelo conforme a la
guia OECD 307. Seguimiento de sustancias marcadas con 13C. Estudio realizado de acuerdo a

los principios de las Buenas Practicas de Laboratorio (BPL) (en proceso de reconocimiento).

Mobilee™, el primer Novel Food de Espaiia

La Comision Europea ha aprobado el extracto de cresta de gallo como
nuevo ingrediente alimentario, el primer Novel Food aprobado a una
empresa espanola. Se trata de un ingrediente natural, rico en acido
hialurénico, colageno y polisacaridos, que ha demostrado tener efectos
positivos sobre la movilidad y la salud de las articulaciones. Eurecat llevo
a cabo un estudio de intervencién nutricional para valorar la eficacia y
seguridad del ingrediente en una matriz lactea.




> INDUSTRIA ALIMENTARIA > COMERCIALIZACION

5. Difusion y promocién de la salud

* Proyectos de promocién de habitos nutricionales y estilos de vida saludables.
* Publicacion de resultados en revistas cientificas de impacto para la empresa.

¢ Difusion de la ciencia a los consumidores.

EYTO

EYTO (European Youth Tackling Obesity) es un proyecto europeo
de fomento de habitos saludables, destinadzo a adolescentes de
Espana, Reino Unido, Republica Checa y Portugal. Eurecat lideré la
intervencién en Reus, con resultados positivos y publicados.

Aplicamos las diferentes disciplinas de conocimiento de
Eurecat para mejorar u optimizar las propiedades del envase:

* Propiedades bactericidas e hidréfugas.

* Envases funcionales a partir de electrénica impresa. Desarrollamos, de manera

integral, productos de envasado y
* Impresion integracion de sensores de las condiciones empaquetado: desde la creacién
ambientales.

del concepto y de su prototipo

* Trazabilidad, etiquetas RFID. hasta la industrializacién.

* APPS y software para estudios de distribucion geografica y
perfiles de consumo y clientes.

¢ Disefio optimizado para evitar degradacion (scuffing, etc.).




SERVICIOS DE EURECAT PARA EL SECTOR ALIMENTACION: NUEVOS INGREDIENTES
INDUSTRIA ALIMENTARIA

1. Gestion 4.0 agricola y ganadera

Incorporamos tecnologia a los procesos
agroalimentarios.

* Ensayos y servicios de ingenieria sobre
maquinaria agricola.

® Robusteritzacion de electrénica aplicable a
entornos agricolas.

* Conexion de maquinaria a Internet y analitica
avanzada de datos.

* Sistemas integrados y multilocalizados para una
mejor gestién y toma de decisiones.

* Adopcién y conversion a entornos
interoperables.

® Creacion de servicios de mantenimiento
predictivo.

Ecologia Industrial e impacto ambiental
* Minimizacion de residuos.
* Gestion de residuos complejos.
* Valorizacién de subproductos, esquemas de reutilizacion y reduccién de consumo de materias primas.
e Analisis del ciclo de vida, ciclo de costes y huella hidrica.
e Simbiosis industrial.

* Andlisis de la aplicacion de tecnologias renovables en tratamiento de residuos.




Y PRODUCTOS ALIMENTICIOS > > COMERCIALIZACION

Mejoramos la eficiencia de la empresa alimentaria
y biotecnolégica en el proceso industrial de forma
sostenible, digital e Inteligente.

Ciclo integral del Agua

* Optimizacion y validacion de tecnologias, tratamientos quimicos y fisicos, y tratamientos biolégicos
de aguas.

* Sistemas de regeneracion y reutilizacion de aguas residuales. Filtracion avanzada, membranas.
* Gestion sostenible del agua y reduccién del consumo.

Remediacion de suelos y aguas subterraneas

* Desarrollo, optimizacion y validacion de tecnologias de tratamiento de agua subterranea y de suelos
contaminados.

® Evaluacion del impacto de compuestos quimicos en la salud humana y ecosistemas. Andlisis de riesgo
quimico (RD 9/2005).

Eficiencia energética y baterias

¢ Analisis de la eficiencia energética de los equipos y recuperacion de energia.
e Analisis de la aplicacion de tecnologias renovables en el mix energético industrial.

* Microrred monitorizada con sistema de gestion, estudios de capacidad para la integracion de tecnologias
de generacion eléctrica (fotovoltaica y micro edlica), banco de baterias y cargas programables.

Eurecat y el Grupo Inclam han creado
la empresa WatEner, que introduce la
inteligencia artificial en la gestion de redes
de distribuciéon

La nueva solucién tecnoldgica se basa en técnicas de

inteligencia artificial y de aprendizaje automatico y responde

a las necesidades del mercado en favor de una mayor
eficiencia de agua y de energia en la gestion de redes de
distribucion.
http://watener.com/




SERVICIOS DE EURECAT PARA EL SECTOR ALIMENTACION: NUEVOS INGREDIENTES

3. Industria alimentaria 4.0

» Smart management systems, industria conectada y eficiente, digitalizacion de la produccion.
* Plataformas de gestion, monitorizacion y control, sensérica.
* Soluciones para la seguridad digital (ciberseguridad) de equipos, instalaciones y dispositivos.

* Control de calidad de procesos productivos: Vision artificial, escaner laser, termografia, analisis
fisico-quimico y microbiolégico, control por imagen.

¢ Realidad virtual, Realidad aumentada.
* Soluciones avanzadas para la automatizacion de tareas: Robética auténoma (vehiculos aéreos

y terrestres, navegacion) y robética industrial (celdas robotizadas, disefio de utillaje, robética
colaborativa, modelizacién y simulacién).
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Y PRODUCTOS ALIMENTICIOS > > COMERCIALIZACION

» Modelizacion y simulacion de productos y procesos: Simulacion aplicada a la mecanica, la
transferencia de calor, la dindmica de fluidos y el electromagnetismo.

* Soluciones en materiales (metalicos, plasticos, ceramicos, composites) en envases y
equipamientos; identificacion y mitigacion de la degradacién ((bio) corrosion, picadura, corrosion
galvanica, desgaste, etc.) y propuesta de soluciones (recubrimientos, inhibidores, etc.) para la
reduccion de costes de mantenimiento.

¢ Aplicaciones de trazabilidad.

* Fabricacion aditiva, impresion 3D.

* Formacion continuada en tecnologias 4.0.

i i eport
Financial rep

Balance sheet
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SERVICIOS DE EURECAT PARA EL SECTOR ALIMENTACION: NUEVOS INGREDIENTES
COMERCIALIZACION

1. Valorizacién y comercializacién de productos y tecnologlas

 Obtencion de patentes de extractos
y compuestos para usos y patologias ALIMENTASE

determinadas ) licencias de uso. Eurecat ha asesorado a mas de 30 empresas espafiolas sobre la
estrategia de etiquetado, en lo referente a claims nutricionales y de
salud, en el marco de proyectos interclister.

* Asesoramiento sobre ingredientes y
declaraciones (claims) nutricionales y de
salud: anadir valor al producto con cada
ingrediente.

* Colaboracion con la empresa en la
redaccion de textos cientificos para ser
difundidos en plataformas y revistas de
referencia.

* Elaboracién y mejora de fichas técnicas
de ingredientes.

* Formacion especializada. Vigilancia
tecnolégica.



Y PRODUCTOS ALIMENTICIOS > INDUSTRIA ALIMENTARIA >

2. Conocimiento de los clientes y del mercado

Social media

Caracterizacién, modelizacién y prediccion de patrones de interaccién estructurales y temporales
en los medios sociales: evolucién de la Marca, percepcion, reputacion.

Big data
e Estructuracion de datos masivos.
* Definiciéon de KPIs para la toma de decisiones.
* Perfilados de usuario, segmentacién, patrones de comportamiento.
* Predictores y recomendadores.

Estudios de evaluacién de las reacciones emocionales y cognitivas de los usuarios
(UX, online, tienda fisica).

Espacios de experiencia efectivos

En Eurecat impulsamos la actividad industrial alimentaria para generar oportunidades
e incrementar su potencial. Tenemos experiencia en gestion de proyectos de |+D+i
nacionales e internacionales, y acompainamos a la empresa en la internacionalizacién
de su actividad de investigacion e innovacién.




“innovando con las empresas”

CONTACTA CON NOSOTROS
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Ignasi Papell +34 977 300 431 | +34 618 414 270

Business Development Manager ignasi.papell@eurecat.org

Food Industry www.eurecat.org .
catalonia

Eurecat (@eurecat_news =
ACCIO

Avda. Universitat, 1 e it
43204 Reus Y de Catalunya
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